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Sahkdsavustimella valmistat ruokaa helposti ja nopeati

Savustaminen séhkosavustimella on yksi helpoista ja herkullisimmista tavoista valmistaa ruo-
kaa. Kaikista suosituin savustettava raaka-aine on kala, mutta savustaa voi hyvin myés lihaa
seka kasviksia. Pienet ja keskikokoiset kalat voi savustaa sellaisenaan perattuina, isommat
kalat on hyva savustaa fileena, varsinkin pienemmissa sahkoputkisavustimissa. Jos savustet-
tavaan kalaan haluaa tummemman vérin, niin oikea savustushake on silloin pyokki.

Sahkosavustimia on erilaisia kokonsa ja toimintojensa puolesta. Mustang Electronic -séhkosa-
vustimessa on hyvia apuvélineita loisteliaaseen lopputulokseen kuten digitaalinen kayttokytkin-
paneeli, ulosvedettava savustushakekaukalon tayttosylinteri ja paljon

tilaa useamman kalan savustamiseen samanaikaisesti.

Sahkosavustin Séhkdsavustin
(305671) termostaatilla

(318243) Sahkésavustin Electronic (240429)

Katso kaikki tuotteet mustang-grill.com/category/savustus

VINKKI!

Laita sahkoputki-
savustimen alle uunipelti,
ja ei tarvitse huolehtia
rasvojen tippuvan savus-
timesta poydalle
tai terassille.

Savustushake  Savustushake
Omena Leppa 31
(231817) (229812) Ol

Jaettu ruoka on kaksinkertainen ilo — Jaa oma grillauskuvasi tunnisteella #mustanggrill



Katso ohjeet QR-koodista tai osoitteesta
mustang-grill.com/reseptit/
Kylmasavustetun poron siséfileelle
seka juustojen kylméasavustukseen
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Kala ja juusto — taydellinen pari kylmasavustukseen

Kalojen lisaksi savustimeen sopii liha, juustot seka hedelmat ja vihannekset.
Esimerkiksi brie-juustosta saa nayttavan herkun savuisella vivahteella.

Kylmésavustuksessa kaytetaan hienompaa purua kuin lamminsavustuk-
sessa. Se kytee hitaammin, tasaisemmin ja pidempé&an kuin esimerkiksi
rouheampi hake. Hienojakoinen kylmasavustuspuru tuottaa vahemman
lampo6a kytiessaan, kuin ruoheampi hake palaessaan. Nain lampétila ei
paase nousemaan kaapissa lilkaa.

VINKKI!
Kylméasavustuksen
peruspilareita ovat

huolellinen hygienia,
ehdottoman tuore kala ja
oikeanlaiset vélineet
seka purut.

Onnistuaksesi tarvitset nama

Savunkehitin kylma-
savustukseen (300560)
Kylmasavu-

/‘ - |- generaattori
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Kylmasavugeneraattori

Deluse iso (333044) Kylmésavustuskaappi Kaasusavustin

Savustuslaatikko (263590) (334137) (324163)

Katso kaikki tuotteet Kylmasavupuru

Pro Pydkki i Bourbon-tammi
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Teno Kaasusavustin Kymi
(324162)
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Lue parhaat vinkit
ist
VALITSE MAKUSI onnistuneeseen
mustang-grill.com/vinkit/
savustuksen-salat/

MAKEAT
LEPPA

Loimulohen valmistaminen on rentoa ja mukavaa puuhaa, jossa lopputuloksena on
herkullinen kala kunhan muistat muutaman toimivaksi todetun vinkin.

« Lohen etaisyys liekeista on noin 20-30 senttig, kun pystyt pitaméaan kattasi kalan ja liekkien valissa
noin 10 sekuntia ennen kuin kdAmmentasi alkaa polttaa, on etaisyys sopiva.

» Kaanna loimutuslauta tarvittaessa kypsymisen puolivalissa toisin péin, koska laudan yléapaa on
hieman kauempana tulesta.

« Kala on valmista, kun kokeilet irrottaa nahkaa kalasta — kypsésta kalasta nahka irtoaa helposti.

« Erityisen mehevaa kalaa saat, jos valelet sita loimutuksen aikana suolavedella tai sitruunamehulla
kuivumisen estéamiseksi.

« Jotta loimutuslauta ei karahtaisi liekeissa, kannattaa lautaa seka puutappeja uittaa vedessa
huolellisesti ennen loimuttamista.

» Kun sytytat nuotion, malta polttaa nuotiota kunnes puut ovat syttyneet kunnolla ja ne palaa tasaisesti.
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JAETTU RUOKA ON KAKSINKERTAINEN ILO

Ole osa someperhettamme seuraamalla meita
sosiaalisessa mediassa!

Inspiroidu herkullisista grillauskuvista, nappaa parhaimmat ruoanlaitto- seka
grillausvinkit talteen ja jaa omia grillauskuviasi muidenkin iloksi tunnisteella
#mustanggrill

Seuraajanamme voit osallistua kuukausittaisiin arvontoihin ja voittaa
upeita grillausaiheisia palkintoja!
Katso tarkemmat osallistumisohjeet: mustang-grill.com/kuukausiarvonta
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